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En aquest mend totes es elaboracions que portin GLUTEN seran sustituides per productes similars a les del mend general- LES PASTES, EL PA i
ELS ARREBOSSATS sén sense GLUTEN NI OU- Els arrebossats seran casolans elaborats amb farina de maizena o de ciuré: Per tal d'evitar qualsevol

contaminacié per traces de fruits secs (8)- Aquest any tenim una gran diversitat d'al-lérgies, per aquest motiu, per tal de garantitzar la salud
hem hagut d'unificar moltissim els mends dels nins amb al-lérgies- Tot els mends

comprensié-Tots els canvis estan marcats en vermell-
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